Wat betekent de vermelding in
Gault & Millau finest chocolatiers
voor jullie zaak?

Het is een mooie erkenning voor
35 joar hard werk. Het is inmid-
dels al de dde vermelding voor
ons, maar het blijft natuurlijk moaoi
dot ons ambachtelike product
ook zijn vruchten afwerpt en ge-
apprecieerd wordt door kenners.
Maar belangrijker voor ons is dat
we onze klanten een smaakvol
kwaliteitsvaol product kunnen aan-

bieden.

Bonaparte is een chocolade ate-
lier, maar waarom moeten men-
sen bij jullie chocolade kopen?

Eens je de kwaliteitsvolle, heer-
lijke chocolade hebt geproefd,
zal je leven nooit meer hetzelfde
zijn. Laat deze lekkernij smelten
op je tong en ervaar het effect; je
wordt recht in het hart getroffen
door een waanzinnige smaaksen-
satie die je helemaal vervult met
warmte en genot. De rijke smaak
van de juiste door ons geteste
chocolade, in combinatie met

een heerlijke smeuige vulling.

Dit krijg je gewoon niet als je
industrieel werkt. De enige
machine die te pas komt aan
echte chocolade is de meng-
machine, de rest is 100%
handwerk in onze zaak, Hier-
door heb je misschien niet de hoe-
veelheden en houdbaarheid van
ketens, maar wel een heerlijke
smaak en steeds de beste kwali-
teitsproducten.

Vanwaar komt de
Bonaparte?

Zoals je misschien al verwacht

naam

komt de naam inderdaad wvan
Mapoleon Bonaparte. De vader
van Eveline is als semi professio-
nele chocolatier de zoak gestart
in Elen. Hij was toen natuurlijk
op zoek naar een naam en is de
geschiedenisboeken ingedoken.
Wat bleek? Napoleon is ooit met
zijn soldaten in de schuur blijven
slapen, Zo is de naam Bonaparte
tot stand gekomen. Later zijn we
er via de heemkundige kring ach-
tergekomen dat er geen bewijs
voor is, maar Nopoleon moet wel
in de buurt geweest zijn (lacht).
De noam hebben we natuurlijk
wel gewoon behouden.

Hebben jullie verder nog grootse
plannen?

Onze plannen zin eigenlik al-
tiid dezelfde gebleven. Wi wil-
len onze klanten iets specioaols
canbieden, een echte smaak-
sensatie van hoge kwaliteit. W)
streven dus niet naar uitbreiding
of iets dergelijks. Nee, wij willen
ons blijven verder ontwikkelen
om nog lekkerdere chocola-
de en pralines te creeren voor
onze klanten., Smaak primeert
hier bij Bonaparte. Wi zoeken
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Elke cacaoboon heeft zijn eigen,

unieke karakter, smaak enverhaal

De smaaksensatie van chocolade

steeds naar nieuwe cacaobo-
nen die weer een net iets ande-
re smaak hebben, of naar nieu-
we onverwachte combinaties.
Maurice komt uit de wvoedings-
chemie, dus met smaken spelen
en nieuwe combinaties beden-
ken is voor hem nooit vreemd
geweest. En inspiratie halen we
uit de vreemdste plaatsen. Na-
tuurlijk het internet, maar laotst
Waren we ergens goan eten en
heb ik de smaak van zeewier
geproefd. Zulke dingen kunnen
nieuwe heerlijke combinaties op-
leveren, met de juiste chocolade.

MNu misschien de moeilijkste
vraag ... Wat zijn jullie lievelings-
pralines?

Een echte lievelingspraline heb-
ben we dllebei niet, Elke cacao-
boon en elke wulling heeft zijn
eigen, unieke karakter, smaak en

verhaal. We proberen hier steeds
de lekkerste creaties en combi-
naties te maken met kwaliteits-
producten, en dat proef je. Kom
modr eens proeyven van deze
smaakbeleving en oordeel zelf




